MENU KM.O - FERIA ALGUSTO 2011

En Yandiola

Comenzaremos con unos platos en pequenas raciones elaborados con ingredientes de nuestros campos, nuestro
mar y nuestros productores locales:

Bara 2 foie, mangana reinela y ainille y lxakoll de vendimia tardia de Sloasmendi
Focaccia de jamsn de Ouokal Sxeni y wicula
Capuceino de puertos def duranguesado, palata alasesa y buufa melancoporum
@apic 2 tomate, sarding ahumade 3o Keia y quess 3o oseja camangana 3o cara. neqres
Cuajado de queso, tomale de arelxabalela y aceite de oliva
Y continuaremas con:
Resuelto liquido 2 Guskal Oifoa, bubainka, hongos 4 migas de mais
Oleak Sartare de Betizu
Dimene de Bacalao y kombu, babalxikis y papada de Euokal Fxewni
Calamar y cobolla morada de Falla
Rossbeaf 2o corgo al carbin, foie y aguazin
Deguotacisn de Quesas de feche cwda y confiluras e funtas de cosecha de Fologorni
Mungiako Jaloa
Seminaremas of mend acompariando of café con:
@renas de cacao y menka, aceite y oaf de @iana
Blanco de choco-tuufa
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Vine tinto Biga D.O Ricja Waresa, Ixakol Stoasmendi



