| ‘ : &l " =1._MN [ T —— .

|

o =

I ‘l X " ’.;; -‘ 4 i;ar A
W oy i ., Ay Y ' &
;] S ‘ 7 - Fi/“ g 3 Py 3 : Y
¥ ! i ‘h.:h:&'i:}f‘? / / 4 ‘&M | O i TN

BILBAO, 16 AL 19 DICIEMBRE - 2011

BILBAO
EXHIBITION
CENTRE

B!
©v E!
Slow Food’ C!

EXPOSSIELE!



El movimiento Slow

* Nace en 1986

e Opuesto a las tendencias de una alimentacion Fast Food, difunde la ecogastronomia y la
cultura gastronémica Slow Food

e Defiende la biodiversidad, protege el patrimonio gastronémico y, a través de sus
iniciativas, persigue la conexion entre los pequeiios productores de alimentos y los
consumidores

e Su premisa es: Alimentacion BUENA, LIMPIA y JUSTA
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Salone Internazionale del Gusto I \‘995@_

e En 1996 nace la feria del movimiento Slow Food

* En 2010 se ha celebrado la 7° edicién

» 910 stands (participacion internacional, 660 stands)

» 26 areas de restauracion (Cocinas, Islas del Gusto y Cocina callejera)
e Espacios:

» 65.000 m? totales / 30.000 m? superficie comercial y educativa

» El 46% de la superficie cubierta del Salone del Gusto esta dedicada a
actividades didacticas, educativas y de degustacion con un total de mds

de 400 eventos (inclvidas las organizadas por expositores)

e Visitantes: 200.000

Gl il




Y nace Algusto

e Otros proyectos feriales del movimiento Slow Food:
» Cheese: en torno a los quesos, en Bra (Italia)
» Slow Fish: el pescado, en Génova (Italia)

» Terra Madre: Foro de encuentro mundial, en Turin (ltalia) y también
celebrado en Bilbao en 2009

e Algusto: Feria inspirada en el Salone del Gusto pero con un ambito geografico mas
concreto: la Peninsula Ibérica (Espaiia y Portugal), la Costa Atlantica evropea (Francia,
Holanda...), las Islas Britdnicas, Irlanda y Latinoamérica

e Algusto cuenta con el apoyo de Slow Food Internacional, asi como de Slow Food Espaiia
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http://www.slowfood.com/
http://slowfood.es/

Balance 2007

e 1°edicion

e 8.220 visitantes

e 3.800 m? de superficie neta
® 242 empresas expositoras

* Productores de 18 paises representados: Argentina, Brasil, Chile, Ecuador, Guatemala,
Holanda, México, Perd, Repuiblica Dominicana, Egipto, Marruecos, Malasia, Francia,
Reino Unido, Irlanda, Portugal, Italia y Espaiia

e Nos visitaron los mas reconocidos chefs a nivel internacional, Juan Maria Arzak, Elena
Arzak, Andoni Luis Aduriz, Josean Martinez Alija, Ricardo Pérez, Josemi Olazabalaga,
Aitor Elizegi, Aitor Eola, Eneko Atxa, Luis Mocoroa, etc.

L y José Maria Gorrotxategi quien recibio el premio Algusto’07 por su trayectoria
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Balance 2009

e 2°edicion

* 10.541 visitantes

e 5.000 m? de superficie neta

e 203 empresas expositoras y 76 marcas representadas

e Productores de 14 paises representados: Argentina, Brasil, Chile, Guatemala, México,
Perd, Marruecos, Egipto, Malasia, Noruega, Francia, Italia , Holanda y Espaiia.

e Se recibieron las visitas de reconocidos chefs comprometidos y defensores de los
productos de temporada, autéctonos y saludables como es el caso de Andoni Luis Aduriz,
Eneko Atxa, Josean Martinez Alija, Ricardo Pérez, Joxemi Olazabalaga, Aitor Elizegi,
Aitor Elola, Jabi Gartzia, Andoni Arrleta, Alvaro Garrido, David Garcia, Aitor Basabe y
Valenti Mongay entre algunos de los mas renombrados a nivel internacional

e En cuanto a la visita de personalidades del mundo de la politica y de las distintas
Instituciones, fue escalonada y altamente representativa.
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http://www.youtube.com/watch?v=LagNCljqpno
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MARGEN QUERDA

El BEC acogera en noviembre una feria especializada en
alimentos autéctonos
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Y ahora 2011...

e Es el momento de superar la edicion anterior
e (Consolidar la feria y la filosofia Slow Food

e (Continuar apoyando a un sector productivo cuya filosofia garantiza una alimentacion
de calidad

* Dotar a los pequeiios productores de un punto de encuentro con su mercado

e Orientar el consumo hacia la produccion de alimentos ecolégicos y artesanos
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Qué ofrecemos...

Una feria que le acerca al mundo Slow Food y vincula su marca a un movimiento justo y
solidario

Prestigio de marca, diferenciacion y acceso de su produccion a un mercado diferenciado
en gran medida de la distribucion generalista

Oportunidades de conectar con los mejores protagonistas dentro del sector de la
hosteleria, prescriptores de primer nivel y mas de 10.000 consumidores finales
identificados con la alimentacion ecolégica o artesana

Un certamen en el que Slow Food y Algusto mantienen la apuesta por defender los
alimentos naturales y saludables dentro de escenario de respeto entre los productores y
las empresas comercializadoras.

.............. en resumen, Algusto es un certamen orientado a un mercado donde todos
sus protagonistas garantizan y buscan la calidad de los alimentos
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...si usted se encuentra entre los productores de alimentacion ecolégica o artesana,

le atenderemos gustosamente a través de algusto@bec.eu /TIf. 944 040 025



mailto:algusto@bec.eu
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